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Fontos — hasznalat el6tt tavolitsa el a
csomagoldanyagot, a kézikdnyvet 6rizze meg.

A kézikdnyv a termék része.

Olvassa el az 6sszes figyelmeztetést és biztonsagi
utasitasokat.

Hasznalat el6tt olvassa el a teljes kézikdnyvet.

A kézikdnyvet a termékkel egydtt kell tartani.
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KIZAROLAG KINTI HASZNALATRA ALKALMAS.



A SevenSport s.r.o. fenntartja a jogot, hogy el6zetes értesités nélkil barmilyen valtoztatast és fejlesztést
végrehajtson terméken. Latogasson el a www.insportline.cz weboldalunkra, ahol megtalalja a kézikbnyv
legujabb verzidjat.

BIZTONSAGI UTASITASOK

Kizarélag KULSO HASZNALATRA ALKALMAS. Ne hasznalja beltéri helyiségekben,
Tartsa a gyermekeket és haziallatokat biztonsagos tavolsagban a grillsttétél.
Soha ne hagyja felligyelet nélkil a bekapcsolt grillt.

Szén-monoxid-mérgezés veszélye all fenn. Ne gyujtsa meg a grillt és ne oltsa el a langot zart
térben,
terekben.

Ne hasznalja satrakban, lakdkocsikban, autokban vagy hajokban.
Ne hasznalja napellenz6k, naperny6k vagy pavilonok alatt.
Tlhzveszély: A forrd szén égés kdzben szikrazhat.

Figyelem: Ne hasznaljon benzint, dngyujto-folyadékot, alkoholt vagy mas hasonld vegyszert a
gyujtédshoz vagy az ujragyujtashoz.

Nyomatékosan javasoljuk, hogy darabos faszénnel égessen. Ez hosszabb ideig ég és kevesebb
hamut termel, amely egyébként korlatozhatna a leveg6 aramlasat. Ne hasznaljon kokszot.

Fontos: Magas hémérsékleten a kupola kinyitasakor a kupolat csak kissé emelje meg, és engedje
be lassan és biztonsagosan a leveg6t, hogy elkerilje a visszacsapodast vagy a langra lobbanast,
ami séruléseket okozhat.

Ne hasznalja teraszon vagy mas gyulékony fellileteken, példaul szaraz fi, fa terasz vagy levelek
kozott.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a grillsité legalabb 2 méterre van gyulékony targyaktol.
Ne haszndlja a grillt kemencének.
Figyelem: A termék hasznalat kozben forré. Ne mozgassa mikodés kdzben.

Forré keramiaval vagy f6z6lapokkal valé hasznalat soran mindig hasznaljon héallé
kesztyit.

A grillsutét teliesen hagyja kihilni, miel6tt athelyezi vagy tarolja. Hasznalat el6tt mindig
ellen6rizze a grillt, hogy nincs-e kopas vagy sérulés, és ha szikséges, cserélje ki.

A GRILL MEGGYUJTASA

Helyezzen papirt és szilard gyujtdbanyagot a faszénracsra vagy a grill aljan talalhaté kosarba.
Helyezzen 2-3 marék faszént az Ujsagra.

A gyujtashoz ne hasznaljon benzint, gazolajat, alkoholt vagy mas gyulékony vagy
robbanasveszélyes anyagot.

Nyissa ki az als6 ajtét, és gyujtsa meg a papirt.

Ne hasznaljon tulzott mennyiségi tiuzel6anyagot. Ez karosithatja a grillsitét. A magas langok
karosithatjak a grillsttét.

Hagyja kialudni a langot.
Ha a langok magassaga mar az elejétdl kezdve magas, az karosithatja a tomitést.

Fontos: Az els6 hasznalat utan ellen6rizze az dsszes csavar és csatlakozas meghuzasat. A fém
melegités hatasara tagul, és meglazulhat. Javasoljuk, hogy ellenérizze a meghuzast.


http://www.insportline.cz/

A GRILL BEINDITASA, HASZNALATA ES KARBANTARTASA

A grillsiité begyujtasa utan gy6z6djon meg arrdl, hogy a grillsiitét egyenletes, magas
hémérsekletnek ellenalld fellletre helyezte, és hogy a kbzelében nincsenek gyulékony vagy
robbanasveszélyes targyak.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a grillsiité felett legalabb 2 méter szabad tér van, és hogy a grillstité
legalabb 2 méterre van mas targyaktol.

Helyezzen papirt és szilard gyujtdanyagot a grillsitébe. Helyezzen 2—-3 marék faszént az ujsagra.

A gyujtashoz ne hasznaljon benzint, gazolajat, alkoholt vagy mas gyulékony vagy
robbanasveszélyes anyagot.

Nyissa ki az also6 ajtét, és gyujtsa meg a papirt. Hagyja az ajtot kortlbeltl 10 percig nyitva, hogy a
szén meggyulladjon.

Hagyja a faszenet legalabb 30 percig égni.

A szén felmelegedése utan nem javasoljuk a szén tovabbi hasznalatat. Ezzel el6segiti az
egyenletes égést.

Amint a grill felmelegedett, hdallo kesztylket hasznaljon.

A LANGOK ELOLTASA

A lang eloltasahoz ne adjon hozza tovabbi tlizeléanyagot, és zarjon be minden nyilast. Hagyja,
hogy a langok kialudjanak.

Ne haszndljon vizet. A hirtelen h6mérséklet-valtozas karosithatja a grillet.

TAROLAS

Ha a grillsttét kultéren tarolja, lehilés utan fedje le megfeleld vizallé ponyvaval.

A grill széles fém alkatrészei nem mosogatdégépben moshatok. A tisztitashoz hasznaljon enyhe
tisztitdszert és langyos vizet.

Hasznalat kézben mindkét kereket rogziteni kell.

A grill tarolasat garazsban vagy fészerben javasoljuk.

TISZTITAS

A grill dntisztitd, csak 30 percig kell 260 °C-ra melegiteni. Minden szennyezddés és
az ételmaradékok kiégnek.

A grill belsé részeit ne tisztitsa vizzel vagy tisztitoszerekkel. Ha a grill bels6 része jelentésen
szennyezett, hasznaljon drétkefét a lerakddott hamu eltavolitasahoz.

A grillsitét csak lehlt allapotban tisztitsa meg.

A grill kiilsé részeének tisztitdsahoz hasznaljon nedves ruhat és enyhe tisztitészert.

KARBANTARTAS

Rendszeresen huzza meg a csatlakozasokat, és évente kétszer vagy sziikség szerint kenje meg a
zsanérokat.



ALKATRESZEK LISTAJA ES OSSZESZERELES
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e A szerelés el6tt olvassa el a kézikdnyvet. Ellendrizze,hogy a listan szerepld alkatrészek mind
megvannak-e.

e A szerelést sik, tiszta és puha fellleten végezze, hogy elkerllje a grill karcolédasat.
o A kézikdnyvet 6rizze meg késdbbi felhasznalas céljabdl.

¢ A konnyebb szerelés érdekében ne hizza meg a csavarokat, amig a szerelés be nem fejez6dott. A
csavarokat csak a szerelés befejezése utan huzza meg.

* Figyelem: Ne huzza meg tul a csavarokat, csak annyira huzza meg, hogy szorosan illeszkedjenek,
de ne alkalmazzon tulzott erét, mert kiilonben a menet eltérhet.

1.1épés

Helyezze a keramia grillt (8) a keretbe (1).




2,

Rogzitse az ellilsé fogantyut (2) a grill felsd keretéhez 2 db lapos alatéttel (A), 2 db rugalmas alatéttel (B) és
2 db anyaval (C).

3.1épés
Rogzitse a kisebb fogantyukat (3) az oldalsé karimakra 2 db lapos alatét (A), 2 db rugalmas alatét
(B) és 2 db anya(C) segitségével.

4,
Roégzitse a felsd szell6z6t (4) a grill kupolajara. A P >
szell6z6 nyitasi jelolésének egy sikban kell lennie a 4 —3

fogantyuval és a hémérével.




5.

Nyissa ki a grillsutét, és helyezze be a tlizteret (7), a szénégetd racsot (6) és a grillezé

racsot(5)
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Helyezze a keret részeit egy olyan felliletre, amely nem karcolja meg a festéket. Csatlakoztassa a kereteket
(11 és 12) a csavarral (D) és anyaval (E). Ismételje meg a kereteknél (13 és 14).

7.1épés

Csatlakoztassa a kereszteket (11 és 12) és (13 és 14) a kiils6 tartokerettel
(16), csavarokkal (D) és anyakkal (E). Az alsé részen csatlakoztassa a
kereteket kerekekkel (9 és 10), alatétekkel (F) és anyakkal (G).

A belsd keretet (15) rogzitse csavarokkal (D) és anyakkal (E).

8.l1épés

A keret elkészlilt.




9.lépés

Az alsé6 oldalon 4 db kézi csavarral (H) rogzitse a grillkeret szerkezetét a megemelt keretre. Hasznalat el6tt
ne felejtse el rogziteni a kerekeket.

GRILLELESHEZ

GRILLEZES ALACSONY HOMERSEKLETEN

Gyujtsa meg a szenet az utasitasoknak megfelel6en.
A szén meggyujtasa utan ne mozgassa és ne fljja meg.

Nyissa ki az also6 ajtot, és hagyja nyitva kortlbelll 10 percig, hogy az alsé részén forrd szén
keletkezzen. Figyelje a hémérét, amig a grill el nem éri anegfeleld hémérsékletet. Ezutan hagyja
kissé nyitva az also ajtot.

Fontos: Ha a grillelsd részét nyitjael6szor kissé emelje meg a fedelet, hagyja bearamlani a
leveg6t, és csak utdna nyissa ki teljesen. Ezzel megakadalyozza a hirtelen langra lobbanast vagy a
langok kicsapasat.

A grill barmilyen kezeléséhez tlizall kesztyl hasznalatat javasoljuk.

A langot a fels6 és alsé oldalon talalhatd szell6zényilas segitségével szabalyozhatja. Ha az als6
ajtokat megfeleléen allitotta be, a langokat a fels6 szellézényilas segitségével szabalyozhatja. Ha
a lang nem reagal a fels6 szell6zényilas szabalyozasara, akkor az also ajtdkat kell hasznalnia,
vagy a szén mennyiségét kell modositania.

ETELEK FUSTOLESE

Kovesse a fenti utasitasokat, mintha lassu f6zést kezdene.

Figyelje a grillet, amig el nem éri a kivant hémérsékletet. Lasd a f6zési h6mérsékletekre vonatkozo
Utmutatét.

Hagyja az also ajtot kissé nyitva.

Csukja be a fels6 szell6z6t, és figyelje a hémérsékletet még néhany percig.

HG6allo kesztyliben szérjon fadarabkakat kor alakban a forré szénre.

Most mar készen all a grill hasznalatara fistoléshez.

TIPP: A fustolési folyamat meghosszabbitasahoz meritse a fadarabokat vagy a fat 15 percre vizbe.

Fontos: Ha kinyitja a grill felsé részét, el6szor kissé emelje meg a fedelet, hagyja bearamlani a
leveg6t, és csak utana nyissa ki teljesen. Ezzel megakadalyozza a hirtelen langra lobbanast vagy a
langok kiugrasat.



MINDIG koévesse az ételek elkészitésére vonatkozd informacidkat, amelyek ebben a hasznalati
utasitasban szerepelnek.

Forré keramiaval vagy fellletekkel valé munka soran MINDIG hasznaljon héallé kesztyt.

GRILLEZES MAGASABB HOMERSEKLETEN

A szén darabokat a fenti utasitasok szerint gyujtsa meg.
Csukja be a fedelet, és nyissa ki teljesen a felsé és als6 szellézényilasokat.

Figyelje a grillt, amig el nem éri a kivant hémérsékletet. Lasd a fézési h6mérsékletekre vonatkozo
Utmutatot.

Csukja be a fels6 szell6z6nyilast, és figyelje a h6mérsékletet még néhany percig.
Most mar készen all a grill hasznalatara.

Fontos: Ha kinyitia a gfilsé részételészor kissé emelje meg a fedelet, hodgvend
bedramolhasson, és csak ezutan nyissa ki teljesen. Ezzel megakadalyozza a hirtelen langra
lobbanést vagy a langok kicsapasat.

MINDIG kovesse az ételébzésére vonatkozo informaciokat, amelyek ebben a hasznalati
utasitasban szerepelnek.

Forr6 keramiaval vagy fellletekkel valé munkavégzéskor MINDIG hasznaljon héallé keszty(it.

TIPPEK AZ ETELEK GRILLEZESEHEZ

Ne grillezen, miel6tt a tiizel6éanyagon hamu réteg képz&dott.

Grillezés el6tt olvassa el és kdvesse ezeket a tippeket.

Mindig mosson kezet, miel6tt nyers hust kezelne és étkezés el6tt.

A nyers hust mindig tartsa tavol a hékezelt hustol és mas élelmiszerektél.

Grillezés el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a grill és a szerszamok tisztak és nincsenek rajtuk
ételmaradékok.

Ne hasznalja ugyanazokat a edényeket hdkezelt és nyers élelmiszerekhez.
Etkezés el6tt gyéz6djon meg arrél, hogy az étel megfeleléen atsiilt.

FIGYELEM - nyers vagy nem megfeleléen atsitott his fogyasztasa ételmérgezést okozhat. A
kockazat csokkentése érdekében gy6z6djon meg arrdl, hogy a hus megfeleléen atsult azzal, hogy
felvagja a hust és ellenérzi.

FIGYELEM - ha a has megfeleléen atsult, a leveknek atlatszénak kell lennilik, és nem
tartalmazhatnak rézsaszinii/voros szini leveket vagy hasonl&zini hast. A nagyobb darabokat
grillezés el6tt el6f6zni javasoljuk.

A grillezés utan mindig tisztitsa meg a grill fellletét és a grillez6 eszkzoket,

A SZELLOZONYlIASOK NYITASA Nyitva O Zarva .
Lassu grillezés / fiistolés (110 °C-135 °C) Fels6 szell6zés Also szellézés
Marhahus mell 2 6ra minden 500 g utan

1 szint
Szalas sertéshus 2 6ra minden 500 g utan
Egész csirke 3-4 ora Q {’ _
Borda 3-5 ora [ 4 Q
Silt has 9+ 6ra
Grillezés / siités (160°C-180°C) Fels6 szell6zés Alsé szell6zés
Hal

15-20 perc 2-3. szint -




Sertéssziiz 15-30 perc

Csirkehusdarabok 30-45 perc Q 0@

Egész csirke 1-1,5 6ra 0 Q

Baranycomb 3-4 6ra

Pulyka 2-4 6ra

Sonka 2-5 6ra

Piritas (260 °C-370 °C) Felsd szell6zés Felsd szell6zés
Steak 5-8 perc 4. szint

Sertéskaraj 6-10 perc 0

Hamburger 6-10 perc 2 D I
Kolbasz 6-10 perc Q
KORNYEZETVEDELEM

Miutan a termék élettartama lejart, vagy ha a lehetséges javitas nem gazdasagos, a helyi térvényeknek

megfelelen és kornyezetbarat modon dobja el a legkbzelebbi gydijtéhelyen.

Ezaltal megdvja a kérnyezetet és a természetes forrasokat. Ezenkivil hozzajarulhat az emberi egészség
védelméhez. Ha nem biztos a hulladék helyes eltavolitasaban, kérjen tajékoztatast a helyi hatdsagoktol,

hogy elkertlje a térvényszegést vagy a szankciokat.

Ne tegye az elemeket a haztartasi hulladék kdz¢€, hanem vigye az Ujrahasznositasi helyre.
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